HORIZONS
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En admirant I'horizon de La Jasse,
vous tomberez amoureux de la
richesse, de la biodiversite, du
patrimoine viticole du
Languedoc, du climat et des sols
typiques du sud de la France.

C'est l'exploration de cette
richesse d'horizons qui a été mise
en bouteille. Sous un beau ciel
bleu et sur un sol riche et
argileux, le fruit de la Syrah a été
capturé pour créer le vin rouge
des plaisirs immeédiats, tout en
genérosité, plein de gourmandise.

Cépage(s) | o4, Syrah, 10% Grenache Mool | 1495 alc.
Appellation IGP Pays d'Oc Service | Entre 16° et 18°C
Sol | Calcaire et graves Conservation | 8 ans
4 jours de macération pré-fermentaire a
Vinification = roid, grappes entiéres, macération de 2

semaines, extraction tempérée, FA en
cuve inox a 25°C, elevage en cuve
pendant 6 mois

Couleur rubis aux reflets violets,
Nez éclatant, fruits rouges et pointe
_ Notede | d’épices douces,
degustation | Bouche souple et gourmande ot l'on
retrouve tous les aromes de fruits rouges
et cette légére note relevée par les
épices, tannins soyeux

Horizons est une cuvée qui se partage
simplement. Des amis, une journée
Accords | ensoleillé, un coucher de soleil... toutes
mets & vins | les occasions sont bonnes pour en
profiter. Se déguste avec un plateau de
charcuterie, des tapas, un wok de patates
douces



