TETE DE CUVEE
dx/la]@w

La Téte de Cuveée de la Jasse
provient d’'une sélection de nos
meilleurs lots de Cabernet
Sauvignon. Cette sélection
s'affine a chaque millésime et
notre patience fait le reste. Car
c'est le secret des grands terroirs
et des grands Cabernet : pouvoir
attendre la derniéere limite pour
récolter.

Les sols pierreux d’anciennes
défriches de garrigues sont
idéaux poury parvenir. Ces
défriches de garrigues
historiques font le caractere des
vins de Montpellier, du Pic Saint-
Loup a Aniane, grace a des
aromes et une puissance aux
accents du Sud de la France.

Cépage(s) Alcool

100% Cabernet Sauvignon 14% alc.

Appellation Service | Entre 16° et 18°C

IGP Pays d'Oc

Sol | Calcaire Conservation | 11 ans

Sélection parmi nos meilleurs lots de
Cabernet Sauvignon, 3 jours de pré-
fermentaire a froid, macération de 3
semaines en cuve béton avec une
extraction trés importante, FA en cuve
béton, FM et élevage partiel a 35% en
barriques et le reste elevé en cuve inox,
pendant12 mois. Assemblage en cuve et
repos pendant 6 mois avant mise

Vinification

Couleur pourpre aux reflets sombres
Nez intense et complexe : un joli bouquet
Note de | de fruits noirs trés mdrs, de truffe et de
dégustation | moka,
Bouche ample et puissante, les épices se
mélent aux fruits rouges. Les tanins sont
structurés

Avec des risotto crémeusx, sur belles
viandes grillées, en fin de repas avec des
tartines de pain d'épice poélée au
Roquefort

Accords
mets & vins



