VIEILLES VIGNES
dx/la]@w

i

2

La carte de visite de la maison!
Premier millésime vinifié en 1995.
Celui qui se transmet de
génération en génération, le fil
conducteur avec tous nos clients
et maintenant leurs enfants.

Assemblage parcellaire de vignes
de plus de 30 ans qui ont pu
atteindre leur parfaite maturite.

dela [aspe . . .
TN L'idée derriére ce vin reste

toujours la méme : faire un vin
qui satisfait aussi bien les
amateurs eclaires que les
neophytes.
Cépage(s) 90% Cabernet Sauvignon, 10% Merlot Alcool 14% alc.
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Appellation IGP Pays d'Oc Service | Entre 16° et 18°C
Sol | Calcaire et graves Conservation | 8 ans
3 jours de macération pre-fermentaire a
froid, macération de 3 semaines,
Vinification extract|on modérée FA en cuve inox a 25°,

élevage partiel copeaux en cuve inox
pendant 8 mois puis assemblage en cuve,
repos pendant 2 mois avant mise en
bouteille

Couleur pourpre aux reflets violines,
Nez charnu, complexe et concentré : fruits
_ Notede | noirs mirs, 'torréfaction...
degustation | Bouche charmeuse, concentrée,
équilibrée par une belle acidité sur des
notes de fruits noirs, de caramel et des
tannins bien intégrés

On en profite au mieux en bonne
compagnie : longs repas de famille et
chaleureuses soirées entre amis. Ce vin
puissant mais rafraichissant
accompagnera pour le mieux vos légumes
grillés a la plancha, canard sous toutes
ses formes, ainsi que vos ratatouilles et
tian de légumes

Accords
mets & vins



